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1. Сводные данные по бюджету времени (в неделях)

	Курсы
	Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам
	Учебная практика
	Производственная практика
	Промежуточная аттестация
	Государственная итоговая аттестация
	Каникулы
	Всего (по курсам)

	
	
	
	по профилю 

профессии  или специальности СПО
	преддипломная

(для СПО)
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	I курс
	37
	4
	
	
	
	
	11
	52

	II курс
	24
	2
	14
	
	1
	
	11
	52

	III курс
	17
	6
	15
	
	1
	2
	2
	43

	Всего
	78
	12
	29
	
	2
	2
	24
	147


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.  Учебный план (ОПСПО ППКРС)

	Индекс
	Наименование циклов, 
дисциплин, профессиональных модулей, МДК, практик
	Формы промежуточной аттестации
	Учебная нагрузка обучающихся 
(час.)
	Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам (час.в семестр)

	
	
	
	максимальная
	самостоятельная учебная  работа
	Обязательная 
аудиторная
	1 курс
	2 курс
	3 курс

	
	
	
	
	
	всего занятий
	в том числе
	1 семестр
	2 семестр
	3 семестр
	4 семестр
	5 семестр
	6 семестр

	
	
	
	
	
	
	Лекций, уроков
	Лаб. И практ. Занятий
	17 нед.
	23 нед.
	17 нед.
	22 нед.
	17 нед.
	21 нед.

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14

	О.00
	Общеобразовательный цикл
	-/12/3
	3078
	1025
	2053
	1439
	614
	474
	666
	372
	364
	102
	75

	ОДБ.00
	Базовые дисциплины
	-/7/2
	2324
	774
	1550
	1141
	409
	323
	481
	338
	295
	75
	38

	ОУД.01
	Русский язык и литература
	-,-,-, Э
	428
	143
	285
	285
	0
	51
	92
	54
	88
	0
	0

	ОУД.02
	Иностранный язык
	-,-,-,ДЗ
	256
	85
	171
	171
	0
	34
	52
	41
	44
	0
	0

	ОУД.03
	Математика: алгебра и  начала математического анализа; геометрия
	-,-,-,Э
	342
	114
	228
	228
	0
	51
	69
	51
	57
	0
	0

	ОУД.04
	История
	-,-,-,ДЗ
	256
	85
	171
	131
	40
	34
	69
	34
	34
	0
	0

	ОУД.05
	Физическая культура
	З, З, З
	256
	85
	171
	10
	161
	51
	69
	51
	0
	0
	0

	ОУД.06
	Основы безопасности жизнедеятельности
	 -,  -, ДЗ
	108
	36
	72
	50
	22
	17
	23
	32
	0
	0
	0

	ОУД.08
	Физика
	-,-,-,ДЗ
	162
	54
	108
	56
	52
	17
	23
	24
	44
	0
	0

	ОУД.10
	Обществознание (вкл. экономику и право)
	-,-,-,-,ДЗ
	300
	100
	200
	100
	100
	34
	46
	51
	28
	41
	0

	ОУД.16
	География
	 -,ДЗ
	108
	36
	72
	58
	14
	34
	38
	0
	0
	0
	0

	ОУД.17
	Экология
	-,-,-,-,-,ДЗ
	108
	36
	72
	52
	20
	0
	0
	0
	0
	34
	38

	ОДП.00
	Профильные дисциплины
	-/2/1
	527
	176
	351
	213
	138
	119
	151
	34
	47
	0
	0

	ОУД.07
	Информатика 
	    -,ДЗ,-,-
	162
	54
	108
	28
	80
	51
	57
	0
	0
	0
	0

	ОУД.09
	Химия
	-,-,-,Э
	257
	86
	171
	133
	38
	34
	56
	34
	47
	0
	0

	ОУД.15
	Биология
	ДЗ
	108
	36
	72
	52
	20
	34
	38
	0
	0
	0
	0

	ОДР.00
	Дисциплина регионального компонента
	-/3/-
	227
	75
	152
	85
	67
	32
	34
	0
	22
	27
	37

	УД.18
	История Иркутской области
	ДЗ
	48
	16
	32
	22
	10
	32
	0
	0
	0
	0
	0

	УД.19
	Психология
	-,ДЗ
	51
	17
	34
	24
	10
	0
	34
	0
	0
	0
	0

	УД.20
	Эффективное  поведение на рынке труда
	-,-,-,-,-,ДЗ
	128
	42
	86
	39
	47
	0
	0
	0
	22
	27
	37

	ОП.00
	Общепрофессиональный цикл 
	-/7/1
	441
	147
	260
	166
	128
	96
	32
	0
	22
	66
	78

	ОП.01
	Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
	   ДЗ
	48
	16
	32
	16
	16
	32
	0
	0
	0
	0
	0

	ОП.02
	Физиология питания с основами товароведения  продовольственных товаров
	   ДЗ
	48
	16
	32
	19
	13
	32
	0
	0
	0
	0
	0

	ОП.03
	Техническое оснащение и организация рабочего места
	   ДЗ
	48
	16
	32
	12
	20
	32
	0
	0
	0
	0
	0

	ОП.04
	Экономические правовые основы производственной   деятельности
	-,-,-,-,-,ДЗ
	48
	16
	32
	13
	19
	0
	0
	0
	0
	17
	15

	ОП.05
	Безопасность жизнедеятельности
	  -,-, -,-,-,Э
	102
	34
	68
	44
	24
	0
	0
	0
	22
	17
	29

	ОП.06
	Деловая культура
	   -,ДЗ
	48
	16
	32
	22
	10
	0
	32
	0
	0
	0
	0

	ОП.07
	Основы предпринимательской деятельности
	-,-,-,-,-,ДЗ
	48
	16
	32
	14
	18
	0
	0
	0
	0
	17
	15

	ОП.08
	Мировая художественная культура
	-,-,-,-,-,ДЗ
	51
	17
	34
	26
	8
	0
	0
	0
	0
	15
	19

	П.00
	Профессиональный цикл 
	0/24/8
	465
	157
	1784
	154
	154
	42
	130
	240
	376
	423
	573

	ПМ.00
	Профессиональные модули
	0/24/8
	465
	157
	1784
	154
	154
	42
	130
	240
	376
	423
	573

	ПМ.01
	Приготовление блюд из овощей и грибов
	0/3/1
	48
	16
	188
	18
	14
	42
	26
	120
	0
	0
	0

	МДК.01.01
	Технология обработки сырья и приготовления блюд из овощей и грибов
	-, ДЗ
	48
	16
	32
	18
	14
	18
	14
	0
	0
	0
	0

	УП.01
	Учебная практика
	ДЗ
	 
	 
	36
	0
	0
	24
	12
	0
	0
	0
	0

	ПП.01
	Производственная практика
	ДЗ
	 
	 
	120
	0
	0
	0
	0
	120
	0
	0
	0

	ПМ.02
	Приготовление блюд и гарниров из  круп, бобовых и макаронных изделий, яиц, творога, теста
	0/3/1
	48
	16
	224
	16
	16
	0
	104
	120
	0
	0
	0

	МДК.02.01
	Технология подготовки сырья  и приготовления блюд и гарниров из  круп, бобовых и макаронных изделий, яиц, творога, теста
	-, ДЗ
	48
	16
	32
	16
	16
	0
	32
	0
	0
	0
	0

	УП.02
	Учебная практика
	ДЗ
	 
	 
	72
	0
	0
	0
	72
	0
	0
	0
	0

	ПП.02
	Производственная практика
	ДЗ
	 
	 
	120
	0
	0
	0
	0
	120
	0
	0
	0

	ПМ.03
	Приготовление супов и соусов
	0/3/1
	48
	16
	188
	20
	12
	0
	0
	0
	188
	0
	0

	МДК.03.01
	Технология приготовления  супов  и соусов
	-,-,-,ДЗ
	48
	16
	32
	20
	12
	0
	0
	0
	32
	0
	0

	УП.03
	Учебная практика
	ДЗ
	 
	 
	36
	 
	 
	0
	0
	0
	36
	0
	0

	ПП.03
	Производственная практика
	ДЗ
	 
	 
	120
	 
	 
	0
	0
	0
	120
	0
	0

	ПМ.04
	Приготовление блюд  из  рыбы
	0/3/1
	48
	16
	188
	20
	12
	0
	0
	0
	188
	0
	0

	МДК.04.01
	Технология  обработки  сырья и приготовления блюд  из рыбы
	-,-,-,ДЗ
	48
	16
	32
	20
	12
	0
	0
	0
	32
	0
	0

	УП.04
	Учебная практика
	ДЗ
	 
	 
	36
	 
	 
	0
	0
	0
	36
	0
	0

	ПП.04
	Производственная практика
	ДЗ
	 
	 
	120
	 
	 
	0
	0
	0
	120
	0
	0

	ПМ.05
	Приготовление блюд  из мяса и домашней птицы
	0/3/1
	64
	21
	235
	27
	16
	0
	0
	0
	0
	235
	0

	МДК.05.01
	Технология обработки и приготовления блюд из мяса и домашней птицы
	-,-,-,-,ДЗ
	64
	21
	43
	27
	16
	0
	0
	0
	0
	43
	0

	УП.05
	Учебная практика
	ДЗ
	 
	 
	72
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	72
	0

	ПП.05
	Производственная практика
	ДЗ
	 
	 
	120
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	120
	0

	ПМ.06
	Приготовление и оформление холодных блюд и закусок
	0/3/1
	48
	16
	188
	20
	12
	0
	0
	0
	0
	188
	0

	МДК.06.01
	Технология  приготовления и оформления холодных блюд и закусок
	-,-,-,-,ДЗ
	48
	16
	32
	20
	12
	0
	0
	0
	0
	32
	0

	УП.06
	Учебная практика
	ДЗ
	 
	 
	36
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	36
	0

	ПП.06
	Производственная практика
	ДЗ
	 
	 
	120
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	120
	0

	ПМ.07
	Приготовление  сладких  блюд и напитков
	0/3/1
	48
	16
	188
	20
	12
	0
	0
	0
	0
	0
	188

	МДК.07.01
	Технология приготовления сладких блюд и напитков
	-,-,-,-,-,ДЗ
	48
	16
	32
	20
	12
	0
	0
	0
	0
	0
	32

	УП.07
	Учебная практика
	ДЗ
	 
	 
	36
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	0
	36

	ПП.07
	Производственная практика
	ДЗ
	 
	 
	120
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	0
	120

	ПМ.08
	Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	0/3/1
	113
	40
	385
	13
	60
	0
	0
	0
	0
	0
	385

	МДК.08.01
	Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	-,-,-,-,-,ДЗ
	113
	40
	73
	13
	60
	0
	0
	0
	0
	0
	73

	УП.08
	Учебная практика
	ДЗ
	 
	 
	108
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	0
	108

	ПП.08
	Производственная практика
	ДЗ
	 
	 
	204
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	0
	204

	ФК.00
	Физическая культура
	З,З,ДЗ
	121
	40
	81
	2
	79
	0
	0
	0
	30
	21
	30

	Всего
	0/43/12
	4105
	1369
	4212
	1761
	975
	612
	828
	612
	792
	612
	756

	ГИА
	Государственная итоговая аттестация
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	2 нед.

	 
	всего
	дисциплин и МДК
	588
	744
	372
	480
	264
	288

	
	
	учебной 
практики
	24
	84
	0
	72
	108
	144

	
	
	производств.
практики
	0
	0
	240
	240
	240
	324

	
	
	экзаменов
	-
	-
	2
	5
	1
	3

	
	
	дифф.зачетов
	4
	9
	3
	7
	6
	11

	
	
	зачетов
	-
	 
	 
	 
	 
	 


3. Перечень кабинетов, лабораторий, мастерских и др. для подготовки по профессии СПО

	№
	Наименование

	
	Кабинеты:

	1
	Русского языка и литературы 

	2
	Иностранного языка 

	3
	Математика: алгебра, начала математического анализа, геометрия

	4
	Истории и обществознания, право 

	5
	 Безопасности жизнедеятельности и охраны труда 

	6
	Физики

	7
	Химии, биологии, экологии и  географии

	8
	Информатики

	9
	Деловая культура

	10
	Экономические правовые основы производственной  деятельности, основы предпринимательской деятельности, эффективность поведения на рынке труда

	11
	Технология кулинарного  производства

	12
	Технология кондитерского  производства

	
	2. Лаборатории

	13
	Микробиологии, санитарии  и гигиены

	14
	Товароведение  продовольственных товаров

	15
	Техническое  оснащение и организации  рабочего  места

	
	3. Мастерские

	16
	Учебный  кулинарный цех

	17
	Учебный  кондитерский цех

	
	4. Спортивный комплекс

	18
	Спортивный зал

	19
	Открытый стадион широкого профиля

	20
	Тренажёрный зал

	
	5. Залы

	21
	Библиотека, читальный зал  с выходом в сеть  Интернет

	22
	Актовый зал


4. Пояснительная записка

       4.1     Настоящий учебный план   образовательной программы среднего профессионального образования подготовки квалифицированных рабочих, служащих  Государственного бюджетного профессионального  образовательного учреждения   Иркутской области «Тайшетский промышленно-технологический техникум» разработан на основе федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования, утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской Федерации № 798 от 02 августа 2013 г., зарегистр. Министерством юстиции (рег. № 29749 от 20 августа 2013г.) 19.01.17 Повар, кондитер; 
примерной основной профессиональной образовательной программы, рекомендованной  ФГАУ ФИРО № 01-01-07/1252 от 26.12.2012 года, регистрационный номер рецензии № 713 от 24.12.2012; 

порядок организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования,  утвержденный приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 14 июня 2013 г.  № 464, зарегистрирован в Минюсте РФ 30 июля 2013 г. регистрационный № 29200;

приказа Министерства образования и науки Российской  Федерации от 15.12.2014 г. №  1580 «О внесении изменений в Порядок  организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования, утвержденным приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 14.06.2013 г. № 464;

письма Минобразования и науки РФ от 17 марта 2015 г. N 06-259 «Рекомендации по организации получения среднего  общего образования в  пределах  освоения образовательных программ среднего профессионального образования на базе основного общего образования с учётом требований федеральных государственных образовательных стандартов и получаемой профессии или специальности среднего профессионального образования» разработаны департаментом государственной политики в сфере подготовки рабочих кадров и ДПО совместно с федеральным государственным автономным учреждением Федеральный  институт развития образования»;

устава Государственного бюджетного профессионального  образовательного учреждения   Иркутской области «Тайшетский промышленно-технологический техникум»  утвержденного  распоряжением № 194-мр от 12.03.2014 г., 

 письма Минобрнауки № 12-696 от 12.10.2011г.  о разъяснениях по формированию учебного плана. 

В соответствии с настоящим рабочим учебным планом нагрузка обучающихся в период теоретического обучения не превышает 54 часа в неделю, из них на обязательную аудиторную нагрузку отводится не более 36-и часов в неделю при шестидневной продолжительности учебной недели. Продолжительность уроков    теоретического  обучения устанавливается 45 минут с перерывом на отдых  обучающихся  10 минут после каждого  урока, перемена для организации питания   30 минут. Время  работы на производственной практике не   превышает  продолжительности  рабочего времени, установленного  законодательством  Российской Федерации о труде  несовершеннолетних. 

Общая продолжительность  каникул  при освоении образовательной программы среднего профессионального образования подготовки квалифицированных рабочих, служащих составляет 24  недели, т.е. 11 недель ежегодно, в том числе 2 недели в зимний период. 
Самостоятельная работа обучающихся планируется преподавателем  в основном для выполнения работ расширяющих знания соответствующего предмета (реферат, исследование, историческая справка и т.д.).
 Проверка осуществляется в ходе проведения  всех видов занятий в форме избранной преподавателем. Результаты текущего контроля  отражаются в журнале учёта учебных  занятий. Текущий контроль включает: оценку выполнения домашних заданий; оценку выполнения контрольных работ; оценку рефератов; контроль выполнения лабораторных работ;  проверку  знаний и навыков обучающихся на лекционных, практических и семинарных занятиях.
4.2. Общеобразовательный цикл
Общеобразовательный цикл образовательной программы среднего профессионального образования подготовки квалифицированных рабочих, служащих формируется в соответствии с письмом Минобразования и науки РФ от 17 марта 2015 г. N 06-259 «Рекомендации по организации получения среднего  общего образования в  пределах  освоения образовательных программ среднего профессионального образования на базе основного общего образования с учётом требований федеральных государственных образовательных стандартов и получаемой профессии или специальности среднего профессионального образования» разработаны департаментом государственной политики в сфере подготовки рабочих кадров и ДПО совместно с федеральным государственным автономным учреждением Федеральный  институт развития образования»;

Согласно письму Минобразования и науки РФ от 17 марта 2015 г. N 06-259 профессия      19.01.17 Повар, кондитер относится к  естественнонаучному профилю. Изучение общеобразовательных дисциплин осуществляется рассредоточено, одновременно с освоением общепрофессионального и  профессионального цикла  ФГОС. 
В соответствии с ФГОС СПО нормативный срок освоения образовательной программы среднего профессионального образования подготовки квалифицированных рабочих, служащих  при очной форме получения образования для лиц, обучающихся на базе основного общего образования с получением среднего  общего образования, увеличивается на 73 недели из расчета: теоретическое обучение (при обязательной учебной нагрузке 36 часов в неделю) – 57 недель, промежуточная аттестация – 2 недели, каникулярное время –  13 недель.

При реализации  образовательной программы среднего  общего образования в пределах образовательной программы среднего профессионального образования подготовки квалифицированных рабочих, служащих (1 и 2 курс), учебное время, отведенное  на теоретическое обучение – 2052 часа, распределяется следующим  образом:

- на изучение базовых дисциплин – 1521 часов;

- профильных учебных дисциплин - 351 часов;
Вариативная часть общеобразовательных дисциплин  в количестве 180 часов распределена:
История Иркутской области 32 часа
Психология  34 часа

Обществознание 29  часов
Эффективное поведение на рынке труда 85 часов.

Распределение  вариативной части  по общеобразовательным дисциплинам  утверждено на  заседании методической комиссии общеобразовательного  цикла протокол № 8    от   15 апреля 2015 г.
Вариативная часть распределена для  углубленного изучения дидактических единиц, обеспечивающих повышение качества подготовки обучающихся. При изучении дисциплин   вариативная часть распределена  для проведения  лабораторных или практических работ, с целью отработки практических навыков.
На дисциплину «Основы безопасности жизнедеятельности» отводится 72 часа, на  дисциплину «Физическая культура» – 171 час.
 Дисциплина «Физическая культура» на первом и втором  курсах предусматривает еженедельно 3 часа обязательных аудиторных занятий и не менее 1 часа самостоятельной учебной нагрузки (за счет различных форм внеаудиторных занятий в спортивных клубах, секциях). 
Практические занятия (пятидневные сборы) по дисциплине «Безопасность жизнедеятельности»  проводятся за счёт одной недели летних каникул  по окончанию 2 курса (в соответствии с приказом Министерства обороны РФ и Министерства образования и науки РФ № 96/134 от 24.02.2010 г. «Об утверждении Инструкции об организации обучения граждан Российской Федерации начальным знаниям в области обороны и их подготовки по основам военной службы в образовательных учреждениях среднего (полного) общего образования, образовательных учреждениях начального профессионального и среднего профессионального образования и учебных пунктах». 70% учебного времени дисциплины «Безопасность жизнедеятельности», отводится на изучение основ военной службы для юношей и основ медицинских знаний для подгруппы девушек.
В раздел «Общеобразовательные дисциплины» включена дисциплина регионального компонента «История Иркутской области» (на основании письма Министерства образования Иркутской области № 37-55-5848/11 от 8.08.2011 г.) в количестве 32 часов. 

 Текущий контроль по дисциплинам общеобразовательного цикла проводится в пределах учебного времени, отведенного на соответствующую учебную дисциплину, как традиционными, так и инновационными методами, включая компьютерные технологии. 

Промежуточная аттестация проводится в форме дифференцированных зачетов и экзаменов: дифференцированные зачеты – за счет времени, отведенного на общеобразовательную дисциплину, экзамены – за счет времени, выделенного ФГОС. 

Экзамены проводятся по русскому языку и литературе, математике: алгебра, начала математического анализа, геометрия и профильной дисциплине химия. При этом по русскому языку и  литературе, математике: алгебра, начала математического анализа, геометрия  экзамен проводится  в письменной форме, по  химии – в   устной.
Преподавателями используются примерные программы учебных общеобразовательных дисциплин одобренных  научно-методическим советом 
Центра профессионального образования ФГАУ «ФИРО» и  рекомендованы для реализации основной профессиональной  образовательной программы СПО  на базе основного общего образования с получением среднего общего образования Протокол №2 от 26.03.2015.

В рабочих программах, преподавателями конкретизируется содержание профильной составляющей учебного материала с учетом специфики профессии, её значимости для освоения основной профессиональной образовательной программы; указываются лабораторно-практические работы, виды самостоятельных работ, формы и методы текущего контроля учебных достижений и промежуточной аттестации обучающихся, рекомендуемые учебные пособия. 
4.3.Формирование вариативной части ОПСПО ППКРС 

Вариативная часть циклов образовательной программы среднего профессионального образования подготовки квалифицированных рабочих, служащих использована  с целью расширения и углубления подготовки, определяемой содержанием обязательной части, получения дополнительных умений и знаний, необходимых для обеспечения конкурентоспособности выпускника в соответствии  с запросами работодателей. 
Вариативная часть образовательной программы среднего профессионального образования подготовки квалифицированных рабочих, служащих
в количестве    144 часов использовано для расширения и углубления содержания МДК и учебных дисциплин общепрофессионального цикла: Основы предпринимательской  деятельности – 32 часа, эффективное поведение на рынке труда – 1 час. Мировая художественная культура 34  часа, Физическая культура  45 часов.
	Наименование дисциплин
	количество часов
	уметь 
	знать

	деловая культура
	32
	-применять правила делового этикета;
-поддерживать деловую репутацию;

-соблюдать требования культуры речи при      устном, письменном обращении;

-пользоваться простейшими приёмами саморегуляции  поведения в

процессе межличностного общения в деловой профессиональной обстановке;
-налаживать контакты с партнёрами;

-организовывать рабочее место.
	-этику деловых отношений;

-основы деловой культуры в устной и письменной форме;

-нормы и правила поведения и общения в деловой профессиональной  обстановке;

-основные правила этикета;

-основы психологии производственных отношений;

-основы управления и конфликтологии.



Распределение  вариативной части  ОПСПО ППКРС утверждено на  заседании рабочей группы протокол №  7   от   22   апреля 2015 г.
Распределение вариативной части ФГОС и уровень разрядов согласованы со специалистами  ООО «Тайшетторг» (утверждено генеральным директором  В.В. Сорокиным).
4.4. Формы проведения консультаций

Консультации для обучающихся          предусматриваются  в объеме 100 часов на учебную группу на каждый учебный год (всего 300), в том числе в период реализации среднего  общего образования для лиц, обучающихся на базе основного общего образования. Консультации проводятся в соответствии с графиком и могут быть как устные, так и письменные, проводятся с группой, подгруппой и отдельными обучающимися. 
	Наименование  дисциплины, МДК
	1 курс
	2 курс
	3 курс

	Русский язык  и литература
	
	10
	

	Иностранный язык
	5
	5
	

	История
	
	10
	

	Обществознание
	
	5
	5

	Физика
	
	10
	

	Химия
	
	10
	

	Биология
	10
	
	

	Экология
	
	
	10

	География
	10
	
	

	Основы безопасности жизнедеятельности
	
	10
	

	Математика: алгебра, начала математического анализа, геометрия
	
	10
	

	Информатика 
	5
	
	

	Основы предпринимательской деятельности
	
	
	10

	Эффективное  поведение на рынке труда
	
	
	10

	История Иркутской области
	10
	
	

	Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
	10
	
	

	Физиология питания с основами товароведения  продовольственных товаров
	10
	
	

	Техническое оснащение и организация рабочего места
	10
	
	

	Экономические правовые основы производственной   деятельности
	
	
	10

	Безопасность жизнедеятельности
	
	
	10

	Деловая культура
	10
	
	

	Приготовление блюд из овощей и грибов
	
	
	

	Технология обработки сырья и приготовления блюд из овощей и грибов
	10
	
	

	Приготовление блюд и гарниров из  круп, бобовых и макаронных изделий, яиц, творога, теста
	
	
	

	Технология подготовки сырья  и приготовления блюд и гарниров из  круп, бобовых и макаронных изделий, яиц, творога, теста
	10
	
	

	Приготовление супов и соусов
	
	
	

	Технология приготовления  супов  и соусов
	
	10
	

	Приготовление блюд  из  рыбы
	
	
	

	Технология  обработки  сырья и приготовления блюд  из рыбы
	
	10
	

	Приготовление блюд  из мяса и домашней птицы
	
	
	5

	Технология обработки и приготовления блюд из мяса и домашней птицы
	
	5
	5

	Приготовление и оформление холодных блюд и закусок
	
	
	5

	Технология  приготовления и оформления холодных блюд и закусок
	
	5
	5

	Приготовление  сладких  блюд и напитков
	
	
	

	Технология приготовления сладких блюд и напитков
	
	
	10

	Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	
	
	5

	Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	
	
	10

	
	100
	100
	100


4.5.Формы проведения промежуточной аттестации
Оценка качества освоения образовательной программы среднего профессионального образования подготовки квалифицированных рабочих, служащих включает текущий контроль знаний, промежуточную аттестацию и государственную итоговую аттестацию обучающихся. Конкретные формы и процедуры текущего контроля знаний разрабатываются преподавателями самостоятельно и утверждаются в методических комиссиях. Промежуточная аттестация обучающихся проводится в форме дифференцированных зачетов, экзаменов и экзаменов квалификационных. Во втором семестре  обучающиеся сдают дифференцированный зачёт  по междисциплинарному курсу  ПМ.01, ПМ.02, в третьем семестре обучающиеся сдают экзамены квалификационные по ПМ.01, ПМ.02, ПМ.03,  в  четвёртом семестре обучающиеся сдают дифференцированный зачёт по междисциплинарному курсу  ПМ.03, ПМ.04 и экзамен квалификационный по ПМ.04. В 5 семестре обучающиеся сдают  дифференцированный зачёт по междисциплинарным курсам ПМ.05, ПМ.06 и экзамены квалификационные по  ПМ.05, ПМ.06. В 6 семестре учебным планом предусмотрены экзамен по БЖ, дифференцированный зачёт по МДК ПМ.07, ПМ.08, экзамены квалификационные  по ПМ.07, ПМ.08.

 Реализация образовательной программы среднего профессионального образования подготовки квалифицированных рабочих, служащих
 предусматривает выполнение обучающимися лабораторных работ и практических заданий, на которые в учебном плане отводится около 50% учебного времени в целях реализации практико-ориентированной направленности программы. 

Учебная практика начинается с  1 семестра и проводится параллельно с изучением междисциплинарных курсов. Производственная практика проводится концентрированно   в  3,4,5  и 6 семестре. 

Промежуточная аттестация в форме экзамена    проводится в день, освобожденный от других форм учебной  нагрузки. На промежуточную  аттестацию  в форме  экзаменов  отводится  не более 1 недели (36 часов) в семестр. Для подготовки  к экзаменам предусмотрено 2 дня между ними. Это время   использовано  на самостоятельную  подготовку к экзаменам или на проведение  консультаций.  Промежуточная аттестация в форме зачёта или дифференцированного  зачёта   проводится за счёт часов, отведенных на освоение соответствующей учебной дисциплины или профессионального модуля.
4.6.Формы проведения государственной итоговой аттестации

Формы и порядок  проведения государственной  итоговой аттестации определяется Положением о ГИА, утвержденным директором ГБПОУ ИО ТПТТ.
Государственная итоговая аттестация включает защиту выпускной квалификационной работы (выпускная практическая квалификационная работа и письменная экзаменационная работа). При успешном освоении образовательной программы среднего профессионального образования подготовки квалифицированных рабочих, служащих обучающимся присваиваются квалификации «повар»  и «кондитер».  

Разработал заместитель директора по учебно-производственной работе  Рудаев А.В.
